1. Identidade do Produto: Roteiro dos Sabores: do Caiçara ao Caipira (foi sugerido um segundo título: do Azul marinho ao bolo de rapadura)

2. Município (s) envolvido (s): Caraguatatuba, Ubatuba, São Sebastião, Ilhabela, São Luiz do Paraitinga, Salesópolis, Redenção da Serra, Paraibuna e Natividade da Serra. ??????


3. Vocações/ aptidões principais do produto (natureza preservada/ paisagens/ flora e fauna, cultura autentica, hospedagem com características diferenciadas e especiais, gastronomia típica e/ou qualidade): Gastronomia típica, valorização da cultura das comunidades tradicionais.

Definir as vocações do produto: gastronomia típica aliada aos atrativos histórico culturais? Focar nos restaurantes que fazem releitura de pratos típicos? Focar em tbc?


4. Segmento (s) atendido (s) (ecoturismo/ pedagógico/ cultural/ náutico/ luxo...): Turismo Cultural – Gastronômico


5. Características, necessidades, preferências e expectativas dos segmentos envolvidos: Associado ao Sol e Praia

6. Atrativos ícones < naturais/ histórico-culturais / manifestações – usos tradicionais e populares / realizações técnico-científicas/ acontecimentos programados > (descrição): Gastronomia típica
- Degustação de pratos típicos caiçaras e visita ao Quilombo da Fazenda:  Azul Marinho com juçara, bolinho de taioba, moqueca de peixe com juçara, a salada quilombola, feita com o coração da bananeira e outros; observação do processo da feitura da farinha de mandioca; 
-  visita  ao  Sertão do Ubatumirim – conhece as “roças” e os produtos ali cultivados 
- Degustação de outros pratos “mais refinados” elaborados com juçara em outros estabelecimentos de Ubatuba, como talharim de palmito pupunha e camarões com molho de juçara (quiosque em Prumirim) e o pão de juçara (padaria no centro de Ubatuba);
- Visita ao cultivo de mariscos nas praias do Almada, Pulso, Enseada e Ubatumirim (?), para conhecer todo o processo e degustar pratos.  
- visita a Almada para aula de preparo e degustação do Azul Marinho
- café da manhã ou café da tarde típico,  com café de cana, farinha de milho, ova de peixe, banana, mandioca....
- rota do Cambuci???????

7. Atrativos secundários (descrição): manifestações culturais
Quais???

8. Diferencial e valores dos atrativos (unicidade): matéria-prima local, tradição e suas peculiaridades.

- definir atrativos ícones: um prato? Um ingrediente? Um “modo de fazer”? uma história?
- o que pode ser agregado? Lista de pratos e ingredientes locais, pessoas que conhecem a tradição da culinária regional ou que lidem com a matéria prima de forma interessante. Associar artesanato, manifestações tradicionais, acontecimentos programados
- pensar em atividades diferenciadas, como visita a casas de família, uso tradicional dos ingredientes, associar receitas tradicionais com releituras por novos chefs, da coleta de ingredientes até a degustação do prato














SUGESTÃO DE ROTEIRO  Roteiro dos Sabores: do Caiçara ao Caipira
Introdução
Municípios: Caraguatatuba, Ubatuba, São Sebastião, Ilhabela, São Luiz do Paraitinga, Salesópolis, Redenção da Serra, Paraibuna e Natividade da Serra.).

Diferencial: 
matéria-prima local, tradição e suas peculiaridades.

Segmento (s) atendido (s) 

Principais atrativos: gastronomia tradicional
Outros atrativos:  Discorrer sobre os outros atrativos  - Flora, Fauna, atrativos históricos e culturais
Peridiocidade:  o ano inteiro
Numero mínimo de participantes: 3 
Nível de dificuldade:  médio fácil
Necessidade de reserva antecipada

Roteiro:
Duração
Itinerário:
Dia 1 (locais a serem visitados, Ucs, trilhas e atividades)
Exemplo: Ubatuba
- Litoral norte – visita ao quilombo da fazenda, Ubatumirim e Almada – degustação de pratos típicos e aula sobre o preparo do azul marinho
 
Dia 2 – 

Serviços:
	Transporte:
	Hospedagem:
	Alimentação:
	Operação:
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